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PostanowilisSmy dogodzi¢ zaréwno naszym wiernym czytelnikom, jak i nowym
uczniom, ktorzy nie mieli jeszcze okazji ujrzet naszej gazetki szkolnej, i wydac numer
z okazji hucznej oraz dtugo oczekiwanej imprezy - Koncertu Talentdw.

Poniewaz sktad redakcji znacznie sig zmienit w ciggu tego roku, zaczynamy skromnie
i w troche odnowionej formie. Na tamach naszego pisma pojawig sie artykuty z sekcji
kulinarnej (zamiast kulturalnej - znak czasu?), wywiady oraz bogata fotorelacja
ze wspomnianego przegladu rdoznorakich talentow ucznidow naszej szkoty. Poznamy takze
zwyciezcow plebiscytu, ktory po prawie dwuletniej przerwie powrocit w mury naszej
szkoly. Mowa tu oczywiscie, o ,Ztotych Gilach”, ktorych gala rozdania zostanie
zrelacjonowana przez dziennikarzy naszego pisma.

Cata redakcja ,GiLAmy"” zyczy wszystkich mitej lektury oraz zacheca do sledzenia
losow gazetki w najblizszym czasie. Nie pozatujecie, gwarantujemy! Bogusz Olszewski
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ZtOTE GILE 2013

0Od wrzesnia mineto juz prawie pot roku. W ciagu tych
szesciu miesiecy nowi cztonkowie naszej spotecznosci
mogli pozna¢ szkote i zawrze¢ nowe znajomosci, a starzy
z tatwoscig przypomnieli sobie dawne mury i starych

znajomych.

Przez ten czas zapewne
dowiedzielismy sie o szczegodlnych
cechach, umiejetnosciach naszych

kolegdw i nauczycieli. Dlatego przyszedt
odpowiedni moment, aby nagrodzi¢
te osoby, ktére w jakis nietypowy sposdb
wyrozniajg sie na tle pozostatych
- plebiscyt ,Zlote Gile”. W tym roku
postanowiono przyzna¢ statuetki az w
szesciu kategoriach.

Pierwsze miejsce w kategorii
.Cztowiek renesansu” zdobyla Dominika
Miszewska. Jak sama nazwa sugeruje,
Dominika ma wiele réznych pasji. Warto
wspomnie¢ o jej znakomitych wynikach
w nauce - tytule finalisty ilaureata
olimpiady jezyka hiszpanskiego. Brala
takze udziat w sesji selekcyjnej European
Youth Parliament w Rzeszowie. Nie
zapomina takze o swojej kondyciji
fizycznej i zdrowiu, dlatego  cwiczy
ptywanie monoptetwa.

Na tytut ,Fashion GILA" zastuzyt

wedtug nas Bogusz Olszewski.
DoceniliSmy jego inwencje tworcza,
starannos¢  w doborze  ubran,  czy

po prostu to, ze dba o swdj wizerunek.
Z pewnoscig Bogusz moze pochwali¢ sie
swoim nietuzinkowym stylem.

~Ztote GILE" to takze szansa, aby
wyroznic osobe, ktora jest zawsze
zyczliwa i pomocna, a przede wszystkim
posiada ,Serdeczny usmiech”. Na ten tytut
przez swojq postawe zapracowata Kasia
Szarszewska. Kasia to prawdziwa
humanistka, szczegdlnie interesuje jg XVII

wiek itwodrczos¢ Jacka Kaczmarskiego.
Chyba najlepszym potwierdzeniem jej
wygranej bedzie fakt, ze w swojej klasie
nazywana jest ,najlepsza na swiecie”.

Czas przejs¢ do kategorii ,Generat
na stanowisku”. Nauczycielem, ktory
wedtug nas posiada najlepsze
umiejetnosci  organizacyjne jest pani
profesor Anna Rygielska. Zapewne
wszyscy styszeli o organizowanym przez
nig konkursie talentow. Nie nalezy takze
zapominac o pokazach chemicznych, ktére
juz ze wzgledu naswojg nazwe budzg
ciekawosc uczniow, tak jak zesztoroczna
~Chemia w cyrku”.

Za najwiekszego Zwyciezce
tegorocznego konkursu mozna uznac
niewatpliwie pana profesora Arkadiusza
Kierysa. Wedlug uczniow GILA zastuzyt
na miano ,Dydaktyka roku”, a takze
L.Mistrza cietej riposty”. Docenilismy
przede wszystkim fakt, ze jako nauczyciel
nie zawsze lubianego przez uczniow
przedmiotu - historii, stara sie przekazac
niezbedng wiedze w jak najciekawszy
sposob. W tym celu na swoich lekcjach
wykorzystuje m.in. multimedialne mapy,
obrazy, ryciny, teksty Zrodlowe. Jak
na ,Mistrza cietej riposty przystato” potrafi
czasem takze powiedzie¢ cos $miesznego
oraz ma dystans do wlasnej osoby.

Jowita Panczyk
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Kilka stow o nowosciach w stofowce,

czyli wywiad z przedstawicielami samorzgdu szkolnego,

Kingg Staszkiewicz i Szymonem Zwarg.

Przez ostatnie miesigce stotdwka szkolna
byta dostepna tylko dla uczniow
mieszkajacych w internacie iosdb spoza
Torunia. Przebudowano i wyremontowano
kuchnie. Chcielibysmy serdecznie
podziekowac¢ rodzicom, ktdrzy wytozyli
pienigdze na zakup nowego sprzetu
i umozliwili korzystanie ze stotowki
wszystkim uczniom naszej szkoty.

Na ten temat postanowitam porozmawiac
z Kingg iSzymonem, przedstawicielami
samorzadu uczniowskiego.

GiLA - my: Na poczatek chciatabym zadac¢
pytanie, na ktére odpowiedz, wbrew
pozorom, zna niewiele oséb w szkole - na

czym polegat  problem  ze stotdwka

szkolng?

K: Byto za duzo 0s0b chetnych
do korzystania z obiadow inie byto
mozliwosci przygotowywania

wystarczajacej ilosci  positkbw  przy
dostepnym sprzecie. W zwigzku z tym, jak
wszyscy wiemy, uczniowie liceum, ktdrzy
sg z Torunia, nie mogli od pazdziernika
jes¢ obiadow w stotowce, co nie ukrywam,
byto troche ktopotliwe, biorgc pod uwage
to, ze niektdrzy konczyli lekcje
o szesnastej, a nawet pozniej.

S: Sporo  o0sob zostalo wtym roku
przyjetych do szkoty, zdaje sie,
ze oddzialy sie powiekszyly. Duza czesc
zadeklarowata korzystanie Z ustug
gastronomicznokulinarnych naszej
stotowki. Nie byla ona jednak w stanie
obstuzy¢ wszystkich podczas przerw.

GiLAMY
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GiLA - my: W jaki sposob
udato sie rozwigza¢ zaistniate
problemy?

K: Rada Rodzicow postanowita
zaangazowac sie w zebranie
okoto 40 tysigcy  zlotych,
Dzieki pomocy rodzicow
uczniow udato sie zebrac
pienigdze jeszcze przed
feriami. W czasie ferii
przeprowadzono remont
kuchni i od lutego wszyscy

uczniowie moga znow cieszyé
sie pysznymi obiadami.

S: Zebrane pienigdze
przeznaczono na zakup
nowego pieca oraz zmywarki.
GiLA - my: Dlaczego nastgpito
kilkudniowe opoznienie
otwarcia stotowki?

S: Cytujac  rade rodzicow,
"Bedziemy musieli dac jeszcze
kilka dni na poczatku
drugiego potrocza, aby panie
kucharki polubity prace
w nowych warunkach

tmp_8_3/13
i przeszily odpowiednie
szkolenie. Sprzet jest
kompatybilny z tym, ktéry byt
zainstalowany dotychczas,

wiec nie powinno by¢ z tym
problemdw".

Dziekujemy Radzie Rodzicow
za to, ze dzieki obiadom
w szkole nasze ciata i umysty
zyskaja dodatkowy =zastrzyk
energii niezbednej

do normalnego
funkcjonowania na lekcjach
i zajeciach pozalekcyjnych.
Dodajmy, ze podczas
wspdlnych positkow
przyjemnie jest pogawedzic¢
z kolegami i kolezankami - a
wiec zaciesniajg sie tez relacje
spoteczne w naszej szkole.

Klara Rubiniec
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Kgcik Kulinarny

Kazdemu moze sie zdarzy¢ zapomniec
o prezencie dla przg;aa ki na urodziny,
mamy na Dzieri Kobiet albo dziewczyny
na imieniny, W efekcie obu stronom jest
przykro. Jednak jest na to sposob,
a doktadniej proste w wrkonanlu
ciasteczka. Skladniki nalezg
do standardowego zaopatrzenia kuchni,
wiec nie trzeba w panice biec do sklepu
Eo brakujacy, np. serek mascarpone, bez
torego niektore przysmaki catkowicie
tracq na wartosci, Dla przykfadu,
ja zastosowatam ten trick podczas imienin
mojej siostry, o ktorych przypomniatam
sobie, wracajac do domu, Przepis
znalaztam kilka dni wczesniej przegladajac
Lednq z m0|ch ulubionych stron
ulinarnych (www.kwestiasmaku.p J
Poniewaz moja siostra wracata godzine
pdzniej do domu, miatam wystarczajqco
duzo czasu, aby zapobiec niemitej
sytuacji. Po powrocie szybko zabratam sie
do pieczenia. Wszystko udato mi si
przygotowac na czas, mgc przywitatam
jubilatke ze starannie ozdobionymi
matymi serduszkami w rece. W tym
momencie odetchnetam z ulga - udato sie.
Wszystkim czytelnikom serdecznie
polecam ponizszy przepis.
Sktadniki, okoto 15 sztuk:
= 150 g miekkiego masta

Koncet Talentow 2013

* 50 g cukru pudru

« 150 g maki pszennej tortowej

« 75 g maki ziemniaczanej

Dekoracje:

« Lukier/czekolada

* Posypki

Przygotowanie:

Masto uciera¢ mikserem razem z cukrem
przez okoto 6 - 7 minut. Dodaé¢ przesiang
make pszenng oraz make ryzowa.
Miksowac przez chwile lub wygmatac rekg
taczac sktadniki w kule. Zawingc w folie

i wlozy¢ do Iodowkl na okoto 30 minut.
Piekarnik nagrzac do 160 stopni.

Ciasto rozwatkowac na placek o grubosci
okoto 1/2 cm podsypujac stolnice maka.
Foremkg wycinac serduszka i uktadac

je na blasze wytozonej papierem

do pieczenia. Wstawi¢ do nagrzanego
piekarnika i piec przez 15 minut,
nastepnie zwiekszy¢ temperature do 180
stopni i piec jeszcze przez okoto 5 -

8 minut lub do czasu, az ciasteczka beda
lekko ztote.

Nastepnie udekorowaé smakotyki
lukrem/roztopiong czekolada i réznymi
posypkami. Smacznego!

Zrodto: WWW. kwestiasmaku.pl (przepis
na ciastka choinki)

Fot: Natalia tozykowska

Karolina Gawlik
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